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Ситема 
низкотемпературного 

приготовления Lavezzini 
SousVide

http://www.lavezzini.nt-rt.ru
mailto:azv@nt-rt.ru


ОПИСАНИЕ

Система SousVide (су-вид) предназначена для запечатывания продуктов питания 
в пакет, создания внутри пакета вакуума и последующего длительного 
приготовления данной продукции в воде при температуре не выше 70°С. Такой 
способ приготовления пищи позволяет:

•     Сохранить вкус и аромат пищи.
•     Значительно сократить потерю воды, то есть сделать пищу особенно 

сочной.
•     Предотвратить денатурацию белка в мясе.
•     Сохранить овощи хрустящими.
•     Увеличить срок хранения пищи.

Отличительной особенностью системы Sous Vide являются точный контроль 
температуры и стойкая циркуляция воды, которые сделают ваши блюда 
идеальными.

Технические характеристики: 
Модель CVS 200 CVS 400 CVS 800 

Корпус Нержавеющая 
сталь Нержавеющая сталь Нержавеющая сталь 

Габаритные 
размеры 345 x 285 x 270 мм 350 x 550 x 320 мм 670 x 550 x 320 мм 

Высота камеры 150 мм 200 мм 200 мм 

Эффективный 
уровень воды 120 мм 170 мм 170 мм 

Макс. объем 
камеры 9 л 25 л 50 л 

Рабочая 
температура 45-100 0С 45-100 0С 45-100 0С

Мощность 0,4 кВт 1 кВт 2 кВт 

Вес 6,5 кг 12 кг 20 кг 
Электрические 
характеристики 230В, 50Гц 230В, 50Гц 230В, 50Гц 
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